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L'ECUELLE

—— RESTAURANT ——

e menu de Kayg

- Mars -

La Saint - Jacques

Saint - Jacques snackees, puree de chou blanc,
tartare de poires, noisettes

B B
Le veau

Longe de veau, asperges blanche,
sauce au poivre vert
B &
| 'assiette de fromages affinés
Suppléement 15,00€
B &

La rose

Créeme brdlée g la rose

- 59,00 € PAR PERSONNE -
- Accord vin supplément 27,00 € PAR PERSONNE - 1;}

- SERVI PAR TABLE ENTIERE UNIQUEMENT -




63

L'ECUELLE

—— RESTAURANT ——

<aya's menu

- March -

Scallops

Scallops, white cauliflower purée,
pear tartare, nuts

B B
Veal

Veal loin, green asparagus,
green peppercorn sauce

B B
Plate of mature cheeses
Additional charge 1500€

B &
Rose

Rose créeme brdlée

- 59,00 € PER PERSON -
- Wine pairing additional charge 27,00 € PER PERSON _

- SERVED FOR THE WHOLE TABLE ONLY -




