L'ECUELLE

—— RESTAURANT ——

Le menu de Kaya

- Juillet -

La sardine

Sardine citronnée,
pomme, fenouil

B B
Le porc

Mignon de porc bardé, tandoori,
mais, courgette, abricot

B @
| 'assiette de fromages affinés
Supplement 15,00€ - 8 00€ a la place du dessert
B @
La cerise

Sorbet a la cerises
crumble de pistache, tuile de yaourt

- 62,00 € PAR PERSONNE -

- Accord vin supplément 28,00 € PAR PERSONNE (3 services)
35,00 € (4 services) -

- SERVI PAR TABLE ENTIERE UNIQUEMENT -




L'ECUELLE

—— RESTAURANT ——

Kaya's menu

_ju/‘y_

Sardine

Lemon - marinated sardine,
apple, fennel

B B
Pork

Bacon - wrapped pork tenderloin,

tandoori spice, corn, zucchini, apricot

8 B
Plate of mature cheeses
Additional charge 15,00€ - 800€ instead of dessert

B B
Cherry
Cherry sorbet,

pistacchio crumble, yogurt tuile

- 62,00 € PER PERSON -

- Wine pairing additional charge 27,00 € PER PERSON (3 courses)
35,00 € (4 courses) -

- SERVED FOR THE WHOLE TABLE ONLY -
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