
RESTAURANT

L'ECUELLE

La langoustine
Gaspacho de tomates Coeur de boeuf, 

langoustines, basilic, huile Civita

Le veau
Quasi de veau, fond de veau réduit,

célerisotto, champignons

L’assiette de fromages affinés
Supplément 15,00€ - 8,00€ à la place du dessert

La poire
Poire pochée aux épices, 

chantilly

 - 62,00 € PAR PERSONNE -

- Accord vin supplément 28,00 € PAR PERSONNE (3 services) 
35,00 € (4 services) PAR PERSONNE -

- SERVI PAR TABLE ENTIÈRE UNIQUEMENT - 

Le menu de Kaya
- Septembre -



RESTAURANT

L'ECUELLE

Langoustine
Heirloom tomato gazpacho, langoustines, 

basil, Civita olive oil

Veal
Veal rump, reduced veal jus,
celeriac risotto, mushrooms

Plate of mature cheeses
Additional charge 15,00€ - 8,00€ instead of dessert

Pear
Spiced poached pear,

whipped cream

 - 62,00 € PER PERSON -

- Wine pairing additional charge 27,00 € PER PERSON (3 courses)
35,00 € PER PERSON (4 courses) -

- SERVED FOR THE WHOLE TABLE ONLY  - 

Kaya’s menu
- September -
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