Le menu de Kaya

- Novembre -

Le potiron

Velouté de potiron,
chips de lard, chataignes

La pintade

Pintade farcie a la truffe, bardée au lard, sauce au vin rouge,
legumes de saison, pommes de terre

| 'assiette de fromages affinés
Supplement 1500€ - 8 00€ ¢ la place du dessert

La pomme

Tarte tatin a la pomme,

glace a la vanille, noisettes

- 65,00 € PAR PERSONNE -

- Accord vin supplément 28,00 € PAR PERSONNE (3 services)
35,00 € (4 services) PAR PERSONNE -

- SERVI PAR TABLE ENTIERE UNIQUEMENT -



Kaya's menu

- November -

Pumpkin
Velvety pumpkin soup,
crispy bacon, chestnuts

Guinea fowl

Truffle stuffed guinea fow! wrapped in bacon,
red wine sauce, seasonal vegetables, fondant potatoes

Apple
z Apple tarte Tatin,
vanilla ice cream, hazelnuts

- 65,00 € PER PERSON -

- Wine pairing additional charge 27,00 € PER PERSON (3 courses)
3500 € PER PERSON (4 courses) -

- SERVED FOR THE WHOLE TABLE ONLY -
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