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L'ECUELLE

—— RESTAURANT ——

e menu de Kayg

- Janvier -

Le porc
Effiloché de joue de porc, oeuf parfait, espuma de comte
B &
Le canard

Nougat de foie gras de canard, brioche
B &
Le porc Ibérique
Mignon de porc Ibérique, sauce au vinaigre de Xeres,
endives braisees, puree de pommes de terre
B &

L'assiette de fromages affinés
Supplement 1500€
B &

L'épiphanie

Galette des rois & la frangipane

- 3 services (Porg, ?, Galette)
59,00 € PAR PERSONNE /
Accord vin supplément 25,00 € PAR PERSONNE -

- 4 services (Porc, Foie gras, ?, Galette)
71,00 € PAR PERSONNE /
Accord vin supplément 30,00 € PAR PERSONNE -

- SERVI PAR TABLE ENTIERE UNIQUEMENT -
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L'ECUELLE

—— RESTAURANT ——

<aya's menu

-January -

Pork

Pulled pork cheek, perfect egg, Comte cheese espuma

B &
Duck
Nougat duck foie gras, brioche
B &
lberian pork

Iberian pork tenderloin, Sherry vinegar jus,

braised endives and mashed potatoes
B 8
Plate of mature cheeses
Additional charge 1500€

B B
Epiphany

King cake with frangipane

- 3 courses (Scallops, Poultry, Dessert)
59,00 € PER PERSON /
Wine pairing additional charge 25,00 € PER PERSON -

- 4 courses (Scallops, Duck, Poultry, Dessert)
71,00 € PER PERSON /
Wine pairing additional charge 30,00 € PER PERSON -

- SERVED FOR THE WHOLE TABLE ONLY -




